CAMPO DELLA FIERA

SANGIOVESE UMBRIA IGT

PRODUTOR
CASTELLO DI CORBARA

&) ITALIA UMBRIA @ 2024

CARACTERISTICAS

SANGIOVESE

0 06 MESES EM TANQUES DE ACO INOXIDAVEL SOB
=/ TEMPERATURA CONTROLADA

VINIFICACAO

As uvas colhidas sao vinificadas em temperatura controlada,
entre 25° e 28° C, para preservar seus aromas e extrair o
maximo de suas caracteristicas. A maceragao ocorre por 12 a
15 dias, permitindo a libera¢do do gas carbdnico e a formagao
do chapéu, essencial para a extracdo de cor e taninos. A
fermentacdo malolatica é realizada em tanques de aco
inoxidavel em seguida matura por 06 meses.

VINHO DE BAIXA INTERVEN(.'/TO
20.000 garrafas por safra

PO | SUGESTAO DE HARMONIZACAO

MASSAS COM QUEIJOS MEDIOS PIZZAS NO GERAL
MOLHOS VERMELHOS

NOTAS DE DEGUSTACAO

Visual: Vermelho-rubi vibrante e limpido

Aromas: Expressivo e fresco, com notas intensas de morangos maduros,

cerejas vermelhas e delicadas nuances florais de violetas. Hd também um leve
toque de especiarias que agrega profundidade ao perfil aromatico.

14% 1Ite (@ =22 (CF Paladar: Corpo médio, taninos macios e bem integrados, com uma acidez
equilibrada que realca a suculéncia da fruta. O final é elegante e persistente,

destacando a pureza do Sangiovese e sua versatilidade gastrondmica.

|z| IMPORTADORA \.

mkt@ita“amaiS.com.br VINHOS QUE CONECTAM PESSOAS +55 11 3044-1116
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