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Anos ORVIETO CLASSICO SUPERIORE

PRODUTOR
CASTELLO DI CORBARA DOC ORVIETO

&) ITALIA UI\/IBRIA @ 2024

CARACTERISTICAS

GRECHETTO, TREBBIANO E MALVASIA
|

A4\ 06 MESES EM TANQUES DE ACO INOXIDAVEL SOB
E. TEMPERATURA CONTROLADA

VINIFICACAO

As uvas colhidas sao vinificadas em temperatura controlada,
entre 25° e 28° C, para preservar seus aromas e extrair o
maximo de suas caracteristicas. A maceragao ocorre por 12 a
15 dias, permitindo a libera¢do do gas carbdnico e a formagao
do chapéu, essencial para a extracdo de cor e taninos. A
fermentacdo malolatica é realizada em tanques de aco
inoxidavel em seguida matura por 06 meses.

VINHO DE BAIXA INTERVENCAO
50.000 garrafas por safra

SUGESTAO DE HARMONIZACAO

QUEIJOS E FRIOS RISOTOS NO GERAL PEIXES E FRUTOS
DO MAR

NOTAS DE DEGUSTACAO

VISUAL: Brilhante amarelo-palha com reflexos dourados.
AROMAS: No nariz, frutas brancas como pera e maca verde, citricos e

delicadas notas florais, com um toque mineral.
13,5% 16 C°~20 C° PALADAR: médio corpo, acidez vibrante e final seco levemente

amendoado.
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