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PRODUTOR
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CANTINE SETTESOLI SICILIANO
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CARACTERISTICAS

100% INZOLIA

®

A4\ 06 MESES EM TANQUES DE ACO INOXIDAVEL SOB
E. TEMPERATURA CONTROLADA

VINIFICACAO

A colheita ocorre nos primeiros dias de setembro.
PALMENTO Fermentacdo sob para tanques de aco inoxidavel, o
mosto é transferido para afinamento durante 06
meses. Posteriormente, é engarrafado e permanece

um més em cave para finalizacdo do processo de
estabilizacao.

SUGESTAO DE HARMONIZACAO

APERITIVO CARBONARA PIZZAS NO GERAL PAELLA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Visual: Cor amarelo palha brilhante com reflexos dourados.
Olfato: Aromas frescos de frutas citricas, como limdo e maca verde,

com um toque floral delicado.
12,5% 08C°~12C° Paladar: Leve e fresco, com boa acidez e sabor frutado,

proporcionando uma sensacdo de equilibrio e frescor.
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