VILLA TRAVIGNOLI

HEEES CHIANTI RUFINA DOCG

PRODUTOR

fzzn) Villa Travignoli CHIANTI RUFINA DOCG
2 -4 Toscana 2023
ITALIA © pelago .

CARACTERISTICAS

100% SANGIOVESE

\ 6 MESES EM BOTTI DE CARVALHO FRANCES +
6 MESES EM TANQUES DE ACO INOX

_ VINIFICACAO
VILLA Fermentacdo por 10 dias em tanques pressurizados sob
TRAVIGNOLI temperatura controlada, em seguida é submetido

’r"" 3

fermentacdo malolatica. Em seguida o vinho é filtrado
com residuos fosseis do préprio solo, convertidos em
farinha, utilizada como o elemento clarificante,
substituindo insumos animais ou artificiais. Por fim,
matura por 06 meses em barricas de carvalho francés e
06 meses em tanques da ago inox, totalizando 12 meses.

Vinho de baixa intervengdo

SUGESTAO DE HARMONIZACAO

MASSAS COM PIZZAS NO GERAL SALADA AL
MOLHO VERMELHO CAPRESE

NOTAS DE DEGUSTACAO

/750ml| Vermelho: Rubi brilhante, com reflexos granada ao evoluir.
Aromas: Frutas vermelhas, Pimenta do reino e bouquet floral
13 % 16.GR =1.8.C Paladar: Equilibrado, com taninos macios, acidez vibrante e final

persistente.
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