
01 Anos NERO DI TROIA & PRIMITIVO

PODERE 29

Condução das vinhas em espaldeira (vinhas de 12
anos) plantadas em solo franco arenoso. As uvas
utilizadas no corte foram colhidas na segunda metade
do mês de setembro. Estagia 2 meses em tanques de
aço inox e 4 meses em barricas francesas.

UNIO 

PRODUTOR

PUGLIA - FOGGIAITÁLIA

60% NERO DI TROIA, 40% PRIMITIVO

04 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS;
2° E 3° USO

CARACTERÍSTICAS

VINIFICAÇÃO

13 % % 18 C°~22 C°
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Visual: Vermelho fechado com reflexos violáceos
Aromas: Frutas negras maduras com notas de pimenta do reino e
canela.
 Paladar: Envolvente, volumoso, com taninos aveludados e final longo

SUGESTÃO DE HARMONIZAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

PRIMITIVO & 
NERO DI TROIA

RAVIOLI DE CARNE
CARNES

GRELHADAS
QUEIJOS CURADOS

Vinho Biológico
CORTE RARO NO MERCADO BRASILEIRO


