
01 Anos SANGIOVESE PUGLIA IGP

PODERE 29

Condução da vinha espaldeira, em solo franco
arenoso. Após fermentado ele estabiliza por 6 meses
em tanques de aço inoxidável. Posteriormente é
engarrafado

LA MANDALA ROSSO

PRODUTOR

PUGLIA - FOGGIAITÁLIA

60% SANGIOVESE, 30% MONTEPULCIANO

06 MESES EM TANQUES DE AÇO INOX

CARACTERÍSTICAS

VINIFICAÇÃO

12 % % 14 C°~18 C°

mkt@italiamais.com.br +55 11 3044-1116

2023

Visual:  Vermelho rubi intenso e brilhante. 
Olfativo: Cativante com notas de frutas vermelhas maduras como cereja e
framboesa
Gustativo:  Apresenta-se com taninos suaves e bem integrados, corpo
médio e uma acidez viva, que traz equilíbrio e frescor.

SUGESTÃO DE HARMONIZAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

IGP PUGLIA

APERITIVO PIZZAS NO GERAL BRUSCHETTAS


