
01 Anos BOMBINO BIANCO PUGLIA IGP

PODERE 29

Condução da vinha espaldeira, em solo franco
arenoso. Após fermentado ele estabiliza por 6 meses
em tanques de aço inoxidável. Posteriormente é
engarrafado

LA MANDALA BIANCO

PRODUTOR

PUGLIA - FOGGIAITÁLIA

100% BOMBINO BIANCO

06 MESES EM TANQUES DE AÇO INOX

CARACTERÍSTICAS

VINIFICAÇÃO

12 % % 8 C°~13 C°

mkt@italiamais.com.br +55 11 3044-1116
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Visual: Amarelo palha brilhante com reflexos verdeais. 
Olfativo: Revela uma explosão de frescor, com aromas vibrantes de limão
siciliano e maçã verde.
Gustativo: Confirma a vivacidade dos aromas: é refrescante, com acidez
equilibrada e um perfil frutado e cítrico, destacando notas de maçã verde

SUGESTÃO DE HARMONIZAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

IGP PUGLIA

APERITIVO RISOTOS PEIXE E
FRUTOS DO

MAR


