Py BERSAGLIO

SN BRUNELLO DI MONTALCING

PRODUTOR A,
MARTOCCIA BRUNELLO DI
MONTALCINO

ITALIA MONTALCINO @ 2019

CARACTERISTICAS

100% SANGIOVESE GROSSO

09 MESES EM BARRICAS DA ESLOVENIA E FRANCA + 3
MESES EM GARRAFA

VINIFICACAO

As uvas sdo desengacadas e prensadas para serem
fermentadas. O contato com as cascas ocorre por
aproximadamente 20 dias. Logo apds o mosto segue para
0s tanques de aco sob baixas temperaturas para seguir a
fermentacdo malolatica. Estagia 36 meses em botti de
carvalho da Eslovénia e da Franca seguindo por mais 8
meses em garrafa para a liberacdo ao mercado.

SUGESTAO DE HARMONIZACAO

BISTECA ALLA QUEIOS RAVIOLI RECHEADO
FIORENTINA MATURADOS COM CARNE

NOTAS DE DEGUSTACAO

Visual: Cor rubi profunda com reflexos granada.

Aromas: Intenso bouquet de frutas vermelhas maduras, como cereja e

ameixa, com nuances de especiarias e leves toques de baunilha e

tostado, provenientes da passagem em madeira.

14 % 18 C°~21 C° Paladar: Encorpado e estruturado, com taninos firmes e bem
integrados, equilibrados pela acidez. O final é longo, com persisténcia

das notas frutadas e de madeira.

IMPORTADORA
>4 TItaliamais .
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