
01 Anos NERO DI TROIA

PODERE 29

Nero di Troia é a mais tradicional casta do nordeste
Pugliês. O solo da propriedade é calcáreo/arenoso. A
fermentação ocorre em tanques de aço inoxidável
sob temperatura controlada, em seguida estagía por
08 meses em barricas de carvalho francês.  

GELSO D’ORO

PRODUTOR

PUGLIA - FOGGIAITÁLIA

100%  NERO DI TROIA

08 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS;
3° E 4° USO

CARACTERÍSTICAS

VINIFICAÇÃO

14 % % 18 C°~22 C°
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Visual: Vermelho fechado com reflexos violáceos
Aromas: Frutas negras maduras com notas de cacau, canela e
amêndoa.
 Paladar: Envolvente, volumoso, com taninos aveludados e final longo.

SUGESTÃO DE HARMONIZAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

NERO DI TROIA 
PUGLIA IGP

SALAMES E
EMBUTIDOS

CARNES
VERMELHAS

GORDUROSAS

NHOQUE À
BOLONHESA

Vinho Biológico
12.000 GARRAFAS POR SAFRA


